
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Unsere Spezialität aus dem 

Holzofen 
Das Dinnele ist ein traditionelles Gericht schwäbisch-

alemannischen Ursprungs. 
Als Basis für unser Dinnele dient der hausgemachte 

Brotteig aus Weizen, Roggen, Dinkelvollkorn, Wasser 
Hefe und Salz. Dünn ausgerollt wird er mit herzhaft 

gewürztem Sauerrahm bestrichen, nach ihren 
Wünschen belegt und im Holzofen knusprig gebacken. 

 

Speisen  
Dinnele A,B,C,E 
Brotteig, Sauerrahm, Belag nach Wahl 
 

Mit Zwiebeln und Speck 1      
der Klassiker 
 

Zwiebeln und Käse  
       

Mit Speck 1 und Käse 
wahlweise mit Kümmel 
 

mit Kartoffeln und Speck 1 
 

mit Kartoffeln und Käse                   
 

mit Gemüse und Käse                                
 

mit frischen Champignons & Käse    
 

mit frischen Champignons &Speck1 

 

Veganerle 
Vegane Variante nach Wahl 
 

à la Häfeli       
mit Meerrettich Soße, Zwiebeln und 
geräuchertem Seibling 
 

à la Häfeli Spezial 
mit Meerrettich Soße, verschiedenem 
Gemüse, Käse und geräuchertem Seibling 
 

 
 
 
Gerne können sie auch nach Lust und Laune selbst 
kombinieren –  
für jede Extra- Zutat berechnen wir 80 Cent. 
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Süße Dinnele A,B,C,E 
 
Mit Apfel, Zimt und Zucker 
 

Mit Zwetschge, Zimt und Zucker 
 

Mit Birne, Bergkäse 
 
Pizza-Dinnele A,B,C,E 
Brotteig, Tomatensauce, Käse, Belag nach Wahl 
 

Margherita         
 

Salami1 4         
 

Schinken1 4        
 

Gemüse         
Zucchini, Paprika, Champion, Mais, Zwiebel  
 

Champignons        
 

Spezial           
Salami1 4, Schinken1 4, Peperoni, 
Champignons, Paprika 
 

Ungarisch  
Scharfe Paprikacreme1, Ungarische Salami1 4 
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Kümmel 
 

Rote Wurst1 4 im Brotteig A,B,C,E 
 

Salat C,D,F,2 
mit hausgemachtem Salatdressing 
 

Häfeli-Salat (Bio)    
Gem. Salat mit geräucherten Seibling 
und frisch gebackenem Pizzabrot A,B,C 
 

Kleiner gemischter Salat (Bio)  
Mit bunten Blattsalaten, Gurke, Tomate,  
Karotte, Pilz, Radieschen, Kraut, Hausdressing 
 

Großer gemischter Salat (Bio)       
  
 

Wir akzeptieren nur            
Barzahlung 

 

Getränke / Biere G  
Hirsch Zwickl       
naturtrübes  

Meckatzer Helles   
                                     
Leibinger Edel-Pils                 
 

Leibinger Seeradler   
   

Leibinger Seeweisse A,G               
Hefeweizen 
 

Farny Kristallweizen A,G  
 

Leibinger Seeweisse A,G 
Alkoholfrei 
 

Meckatzer  
Alkoholfrei 
 

Offene Weine 5 

Winzergenossenschaft Hagnau, Baden – Württemberg  
Qualitätswein 
  

Weiß 

Müller-Thurgau, trocken     0,125          3,90    
                    0,25      6,40 
                              Schorle       0,25          4,50 
Grauburgunder, trocken     0,125          3,90 
                   0,25           6,70 
                               Schorle     0,25           4,50 
Rosé 

Weißherbst, halbtrocken    0,125          3,90 
                   0,25           6,70 
                                Schorle    0,25           4,50 
Rot 

Spätburgunder Rotwein,     0,125          3,90 
trocken                             0,25          6,70 
 
Flaschen Weine 5 
Auch zum Mitnehmen 
 

Weiß 

Fischerwein                  0,5           14,90 
Rot 

Hagnauer Burgstal 
Spätburgunder, trocken     0,75          17,90 
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0,25 7,50 

Uhldinger Most5                    
Birne-Apfel 
 

Uhldinger Most-Schorle5      
 

MoLunder5                                     
Birnen-Apfel Most, Holunder-      
Blütensirup, Mineralwasser, Limette 
 

Aperol-Spritz5 
Limoncello-Spritz2,5  
 
Hagnauer See-Seco5   
  
 

Brände 
 

Fragen Sie bitte das Personal       2cl         3,50 
 

Alkoholfreie Getränke  
 

Tafelwasser         
Mit/ ohne Kohlensäure 
 

Mineralwasser                   
Mit/ ohne Kohlensäure 
 

Apfelschorle hausgem.               
 

Apfelschorle hausgem.  
 

Holunderblütenschorle      
hausgemacht 
 

 
Erdbeersirup-Schorle 
 
 
Johannisbeersaft-Schorle 
                             
Maracujasaft-Schorle 
 
  
 

Fritz-Kola2 3     

Fritz-Mischmasch2 3 Spezi 

Fritz-Limo2 Orange                                  
 
 
 

Warme Getränke 
 
Kaffee3 

 

Espresso3 

 

Cappuccino3,E/Milchkaffee3,E 

 

Latte Macchiato3,E  
 
Tee  
Fragen Sie bitte das Personal 
 
 
Unsere Auswahl 
hausgemachter Kuchen 
sowie die 
Eiskarte 
finden sie an der Theke 
 
 
Für unsere Speisen und Getränke 
verwenden wir überwiegend regionale 
Produkte, teilweise in Bio – Qualität. 
 
Fisch – aus dem Bodensee:  
Fischlädele – Norbert Knoblauch, Unteruhldingen 
 

Mehl – Mühle Wolf, Salem - Neufrach  
 

Salat/Gemüse – Bioland Müller, Stetten bei 
Meersburg  
 

Most und Apfelsaft– Andreas Geiger 
 

Weine – Winzergenossenschaft Hagnau am 
Bodensee 
 
Hinweise für Menschen mit Allergien und 
Unverträglichkeiten: 
Allergene:  Zusatzstoffe: 
A Weizen  1 mit Konservierungsstoff 
B Roggen  2 mit Farbstoff 
C Dinkel  3 mit Koffein 
D Sellerie  4 mit Antioxidationsmittel 
E Milchprodukte   5 mit Sulfit 
F Senf 
G Gerste 
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